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842 FSS N

peiseplan

Montag Dienstag

Chilitopf (Soja, Mais, Kidneybohnen
und Paprika) (b;c;g1;s;m) dazu
Vollkorn-Nudeln (g1;s)

4-5 Stk. Cevapcici (Pute) (c;e;g1;l) mit
Paprikasauce (b;c;g1,3;s) dazu Bio-
Reis und Krautsalat (2,6)

Joghurtdessert "Kirsche" (1) Frisches Obst der Saison

yer Anlieferung “Frilh"

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim « www.bvs-catering.de
service@bhvs-catering.de « Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

"Pierogi Ruskie" Nudelteigtaschen
gefullt mit Kartoffeln und Quark
(e;91;1;s) dazu Sauerrahmdip (I;m)
und Gurkensalat (c;)

Puddingdessert "Vanille" (1) (5) mit
Schokosauce (I)

vom 02.06.2025 bis 06.06.2025 KW 23

Donnerstag

Plan 4

Fruchtiges Putengulasch (Curry und
Mango) (b;c;l;s) dazu Bulgur (c;g1;1;s)

und Endiviensalat (c;l;s;m)

Frisches Obst der Saison
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Speiseplan

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag Mittwoch

vegetarisches Milchschnitzel paniert
(Gouda) (e;g1) (5) mit Krdutersauce
(c:I;s) dazu Kartoffel-Karottenpiree (1)
mit Chinakohlsalat

**Pfingstmontag™ *“*Studientag™

hausgemachtes Quark-Dessert "rote
Frichte" (1)

vom 09.06.2025 bis 13.06.2025 KW 24

Donnerstag

Plan 5

"Penne" Nudeln (g1;s) mit Bolognese
(Rind) (c;g1,3;s) dazu geriebener
Kase und Rohkost "Karotte"

Frisches Obst der Saison

842 FSS Neumayer Anlieferung "Frith" _ _‘ _ _ _

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

servico@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 wiinscht guten

Appetit!

W @

Unsere Legende zu den

A
A
u/.\ Ww\

Freitag
Anderungen vorbehalten
sooo  gi|mmvn @) [BIOSCIENTIA
Kontrolistelle Ul Kiackiorer mV; LABOR KARLSRUHE
pepflichtigen All und 2 i Sie Aush




&7
Speiseplan
0 Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag
m 0 Buntes Linsenragout mit Paprika (c;s)
£ dazu frische Spétzle (e;g1) und
Vegutarisch Gurkensalat (c;l)

2 Stk. Pfannkuchen (e;g1;l) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (c;l)

5 «Mme Puddingdessert "Schoko” (1) Frisches Obst der Saison
Dexswrt
842 FSS Neumay lieferung “Friih*

vom 16.06.2025 bis 20.06.2025

Mittwoch

**Kurpfalzpark-Ausflug**

KW 25

Donnerstag

**Fronleichnam™

Plan 6

*Bel Desserts Im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer Landstrae 210 * 68163 Mannheim  www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0
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Speiseplan L
Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag

®

Vegutartsch
Hahnchen-Cordon-Bleu

m.w_ﬂ_w. i (Putenschinken) (g1-5;;s) (3,4,7) mit _Amwmmumﬁ_m (c,e;g1,5;l;s) mit
ML Kartoffelstampf (c;);s) und vegetarischer brauner Sauce
Volikoet vegetarischer brauner Sauce (b;g1,3;I;s) dazu Karottensticks

(b;g1,3;l;s) dazu Endiviensalat (I}

mmlmﬂ Joghurtdessert "Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison

Dessart

842 FSS Neumayer Anlieferung “Frih"

23.06.2025 bis 27.06.2025

Mittwoch

Gemiisesuppe (c;s) dazu
hausgemachter Milchreis (I} mit
kaltem Sauerkirschragout

Joghurtdessert "Waldfrucht" (1)

KW 26

Plan 7

Donnerstag

Vollkorn-Nudeln (g1;s) mit cremiger
Kéasesauce (c;e;l;s) dazu
Gurkensticks

Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH * Seckenheimer LandstraBie 210 - 68163 Mannheim « www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0
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