Dienstag Mitiwoch

Montag

Reispfanne mit Gemiise (Karotten,
Zuckerschoten und Tomaten) (b;c;s)
mit Krdutersauce (c;e;l;s) und
Blattsalat (c)

panlertes Milchschnitzel (Valess)
(e;91,41) mit vegetarischer brauner
Sauce (c;l;s) dazu Kartoffelstampf
(c;l:s) und Endiviensalat (i)

Késespitzle (c;e;91,5;1;8) mit
vegetarischer brauner Sauce
(b;g1,3;;8) dazu Karottensticks

Joghurtdessert “Erdbeere” ([) Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Waldfrucht® (1)

B42 FSS Neurayer Anl =ferunq *Frih®

s

*Bel Dessorts im Bocher sind dle Inhaltsstoffe und Allergene von den Elnzelverpackungen zu entnehmen.

alaring GmbH » Seckenhielmer Landsitalle 210 + 68163 Mannheim « www.bvs
bvs-catering.de » Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

vom 18.08.2025 bis 22.08.2025 KW 34

Donnerstag

Vollkorn-Nudeln (g1;s) mit cremiger
Kisesauce (c;e;l;s) dazu Gurkensticks

Frisches Obst der Saison
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Montag Dienstag

Griinkernragout (Blumenkohl, Broccoli
und Karotten) (c;e;g5;l;s) mit Bio-Rels

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(F.g1) mit Pestosauce (c;e;l;s) dazu
Bio-Kartoffeln und Karottensalat

Joghurtdesgert “Kirsch” (1) Frisches Obst der Saisen

842 FSS Neumayer Anlic ferung "Frih’

vom 25.08.2025 bis 29.08.2025 KW 35

Mittwoch Donnerstag

Chili sin Carne vegetarisch (Sojg,
Mais, Kidneybohnen und Paprika)
{b;c;g1;5;m) dazu Drelli-Nudeln (g1;s)
und Blattsalat der Saision (c)

Frishlingsquark hausgemacht (|) mit
Dampfkartoffeln dazu Rohkost
"Gurke"

Puddingdessert "Vanille" (1) (5) Frisches Obst der Saison

I R

*Bei Desserts Im Becher sind dle Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catoring GmbH « Seckanhelmer Landstrafie 210 » 68163 Mannhelm « www.bvs-catering.de

servicaobys-catering.de » Service-Hotllne: 6621 77 86 78-0
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vom 01.09.2025 bis 05.09.2025 KW36

Plan 1

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Hausgemachter Linseneintopf mit Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce

Knépfle {b;c;e;01,3,5;s) dazu ein (c;5;m) dazu Reibekdse (I) und Salat

Kaiserbrétchen (g1,3) von der Bio-Mdhre (2)
Hahnchenschnitzel paniert (g1) mit Vorsuppe "Tomatencreme” (¢;i;s)
vegetarischer brauner Sauce dazu Kaiserschmarm (ohne Rosinen)
(b:g1,3:l;s) dazu frische Spitzle (g;g1) (e:g1;1) mit Apfelmus, Zimt und
und Eisbergsalat (c;l;s;m) Zucker
Joghurtdessert "Waldfrucht" () Frisches Obst der Saison Puddingdessert *Schoko” (1) Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergena von den Einzelverpackungen zu entnehmen. 4
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seivice@bvs-ratering.de » Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 Unsere Legende zu den kennzelchnungspfilchiigen Allergenen und Z:




