rm_w _wmmm_u,_ an vom 06.10.2025 bis 10.10.2025 KW 41

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag

Bunte Linsenbolognese mit Paprika
(c;s) dazu frische Bio-Spatzle (e;g1)
und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;!)

2 Stk. Pfannkuchen (g;g1;) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (c;l)

Puddingdessert "Schoko” (1} Frisches Obst der Saison

*Bel Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer Landstrae 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) und Salat von der Bio-M&hre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

hausgemachtes Joghurtdessert
“Stracciatella” (b;!)

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Plan 6
Donnerstag

Gemiiseburger (2 Stk. ) zum
Selberbauen ~ Tomate, Gurke, Salat
und hausgemachte Remoulade

Frisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert 8 | vosme verbans
DE-OK0-006 eutachor Schl
Kontrollstelle g fsacatotar e V.

Unsere Legende zu den fllchtigen Alk und

Freitag

\‘

Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

ste o




Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

,/“ Speiseplan

Montag

Eieromelette (e;l) (5) mit Bio-
Dampfkartoffeln und Rahmspinat
(c;l;s) dazu Rohkost "Gurke”

Dienstag

vom 27.10.2025 bis 31.10.2025 KW 44

Mittwoch

Hausgemachter Linseneintopf mit
Knopfle (b;c;e;g1,3;s) dazu ein
Kaiserbrétchen (g1,3)

Vorsuppe "Tomatencreme” (c;l;s)
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)

(e;97;1) mit Apfelmus, Zimt und

Joghurtdessert Waldfrucht (1)

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Zucker

Frisches Obst der Saison

Puddingdessert Schoko (1)

' Das BVS-Team |

wiinscht guten
Appetit!

Plan 1

Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Reibekéase (1) und Salat von
der Bio-Mohre an Orangen-
Vinaigrette Dressing(2)

Frisches Obst der Saison

Anderungen vorbehalten
o Zertifiziart 4 VDSHE Virband
| @O ESTh [ BIOSCIENTIA
Fontrolistilis und Kiacaeret o, LABOR KARLSRUHE
Unsere Legende zu den k fllchtigen und Sle

\‘



