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Speiseplan vom 16.03.2026 bis 20.03.2026 KW 12

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag Mittwoch

vegetarisches Milchschnitzel (Gouda)
paniert (e;g1.4:1) (5) mit Krdutersauce
(c;g3;l;s) dazu Kartoffel-
Karottenpiiree () und Chinakohlsalat
in Apfeldressing

"Penne” Nudeln (g1;s) mit
Tomatensauce (c;s) dazu geriebener
Kase (I) und Eisbergsalat (c)

Gemiisecremesuppe (c;l;s) dazu 2
stk. Pancakes (Pfannkuchen) (e;g1;l)
und Apfelmus (2)

hausgemachtes Quark-Dessert

Joghurtdessert "Waldfrucht" ([) Frisches Obst der Saison "rote Friichte" ()

*Rai . .
Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

" Das BVS-Team

BVS Catering GmbH + Seckenheimer Landstrale 210 im - www.
i A * 68163 Mannheim - .bvs-
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 " bre-catering.de wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

"Penne" Nudeln (g1,3;s) mit
Bolognese (Rind) (c;g1,3;s) dazu
geriebener Kése (l) und Rohkost

"Karotte"

Frisches Obst der Saison

Kontrolistelle

Bio-Zertifiziert 3
@ DE-OKO-006 % b bt
uhid K stores oW

Freitag
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Anderungen vorbehalten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUME
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Speiseplan vom 23.03.2026 bis 27.03.2026 KW 13 - /o 74

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule Plan 6

v

Montag Dienstag Mittwoch
Donnerstag Freitag
Bunte Linsenbolognese mit Paprika .
2, . Y Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
55 (c;s) dazu frische Bio-Spatzle (eg) _..%&n_._:a mwn_mﬂ ,wg der Bio-Mbhre an
Vegetarisch und Gurkensalat an ! Vinaiorette Dressing (2
Sauerrahmdressing (c;) Orongen-Vinalgrette Uessing @

N Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)

2 m.:p pfannkuchen (e;g1;!) mit | (f:g1) mit Bio-Dampfkartoffeln dazu

Sojabolognese (bicig1;s) dazu | hausgemachte Remoulade (c;e;l) und
Blattsalat der Saison (;l) Blattsalat (c)

. . i W . . hausgemachtes Joghurtdessert . .
puddingdessert "Schoko" (1) Frisches Obst der Saison "Stracciatella" (b)) Frisches Obst der Saison

A\ N\

*Bei Desserts im Becher sii - .
er sind ._mm Inhalts und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen, SR

BVS Catering GmbH - Seckenheimer Lanti D ) @ Bio-Zertfizierl i vacsd .
A F tistrafie 210 « 68163 M im » atart as BVS-Team ! B10)  beoko006 ﬁ HeAtEGht B . BIOSCIENTI
service@bvs-catering.de + Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 annheim - www.bvs-catering.de A /4 rL Kontrolistelle e Kacaierer e, _2_.9_ R A

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den flichtigen All und Sl
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peiseplan
Montag

"Tortellini" Ricotta und Spinat (g1;1)
mit Broccoli-Pestosauce (c;l;s) dazu
Blattsalat der Saison (G;l)

/am

e

Vollkost

Joghurtdessert "Erdbeere” (1)

*. . )
Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH * Seckenheimer LandstraBe 210 » 68163 Mannheim www.bvs-catering.de

o

vom 02.03.2026 bis 06.03.2026

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Dienstag

Soja-Schnitze! paniert (b;g1) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1 3;l:s)
dazu frische Bio-Spétzle (e;g1) und
Karottengemiise (c;g3;l;s)

Frisches Obst der Saison

service@hvs-catering.de * Service-Hatline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

"Kéttbullar' 3 Stk. Hackbéllchen
(Rind) (g1) in heller Sauce (c:g1 3il:s)
mit Bio-Reis dazu Eisbergsalat (c)

hausgemachtes Quark-Dessert
"Banane” (I}

‘Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

KW 10

Plan 3

Donnerstag

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f;g1) mit Zitronensauce (c;e;g3;l;s)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-Mdhre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

Kontrollstelle

Unsera Legende zu den k

deitichar Sohas

Bio-Zertifiziert 4
DE-OK0-006 @ N e
und Kiacaeter oV,
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Anderungen vorbehaiten

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

fiichtigen All

hmen Sle



) | TEERIRE
ﬁmgmmﬁmms vom 09.03.2026 bis 13.03.2026 KW 11
Plan 4

/ S
0 Kd.-Nr. 842 FSS Neumnayerschule
Dienstag Mittwoch Donnerstag

Montag

Rahmkarotten {(c;g3;l;s) mit Bio-
Spitzle (e;g1) und Endiviensalat ()

m@ Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Gurkensalat an

Sauerrahmdressing (c;})

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)

Vegetarisch
i "Pfalzer’ Kartoffel-Karotteneintopf (f,g1) mit hausgemachter Remoulade
LY (stiickig) (c;s) mit einer Dampfnudel (c;e;l) und Bio-Dampfkartoffeln dazu
Volikest (e;07;0) Gurkensalat an Sauerrahmdressing
(e
A% Joghurtdessert "Kirsche" (1) Frisches Obst der Saison _u:aa_:naMMMMmoMmmc:mmmES (5) mit Frisches Obst der Saison
Detien

A\ \

Anderungen vorbehalten
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g il o BIOSCIENTIA
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flichtigen All und

*Bei D . ey
el Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen
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