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Montag Dienstag

Eieromelette (&) (5) mit Bio-
pampfkartoffeln und Rahmspinat
(cl;s) dazu Rohkost "Gurke”

Vorsuppe “Tomatencreme” (C;)

@ dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)
(e:g1;l) mit Apfelmus, Zimt und
vettost Zucker
@ Joghurtdessert Waldfrucht (1) Frisches Obst der Saison
Dessert

*Bei Desserts im B i i
echer sind die inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entneh
men.

BVS Catering GmbH - Seckenhei WWW.
{ - eimer LandstraBe 210 - i
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 8: 3;?3 Mannheim® hys-eatening.de

Mittwoch

schlemmerfilet Bordelaise” Alaska-

Seelachs mit Krautern (g;f) (MSC),

hausg. Stampf von der Bio-Kartoffel
{cls)und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (ch

puddingdessert Schoko U}

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

vom 13.04.2026 bis 17.04.2026 KW 16

Donnerstag

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c;s) dazu Reibekise (1) und Salat von
der Bio-Mohre an Orangen-
Vinaigrette Dressing(2)

Erisches Obst der Saison

Bio-Zertifiziert
Kontrollstetle

Plan 1

&

VDSKC Verband
deutscher Schul-
und Kitacaterer eV,

V'S

Freitag

A\ \

Anderungen vorbehaiten

h Sie

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

Unsere Legende zu den

flichtigen Allerg
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Voltkost

-
vom 20.04.2026 bis 24.04.2026 KW 17

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule Plan 2

Mol :
ntag Dienstag Mittwoch
Donnerstag

1 Stk. Karotten-Sesam-Schnitzel
(d;e;g1) mit hausgemachtem Stampf Spirellipfanne (g1;s) und buntes Aligéuer Kaseknopfle (c;e;g1,5:1;s) mit Haschee (Soia) in Rah

von der Bio-Kartoffel (c;l;s) dazu Gemdtise aus Karotten und Mais dazu vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s) (b-c-gafg‘l-i‘)e r(ni(:J;i)c;?Da;;?lf:r‘:gz‘eln
vegetarische Bratensauce (b;g1,3;i;s) Tomatensauce (c;s) und dazu Rostzwiebeln {(g1) und bunter S i

- . . und Blattsalat der Saison (c)
und Erbsen- und Karottengemiise Rohkoststicks Blattsalat der Saison (¢)
natur (c;s)
Joghurtdessert "Pfirsich” (1) Frisches Obst der Saison Joghurtdessert "Stracciatella” (c;l) Frisches Obst der Saison

*Beij Desserts g g
Inhal
im Becher sind die hal tsstoffe und Aller ene von den Emzelvel packun en 2u EHt"e'ImEH.

BVS Catering GmbH - Seckenhei
service@bvs-catering.de L eimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim « www.bys-

Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 catering.de \

VDSKC Verband
deutscher Schui-
und Kitacaterer eV,

W ozt
Das BVS- Team i 5; g:ir)tlgg % ﬁ
wiinscht guten ontrolistelle
Appetit! Unsere Legende zu den k i _—_—

Freitag

Anderungen vorbehalters

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

und 2,

Sie

Aushang.
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Speiseplan vormn 27.04.2026 bis 01.05.2026 KW 18 - /7

Plan 3

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule
M ;
ontag Dienstag Mittwoch Donneisiag e
reitag

Soja-Schnitzel paniert (b;g1) mit

@ "Tor;ellini lBi;ot;a uld Sp"?? L (glzll vegetarischer Bratensauce (b;g1.3:k8)
i rBo|cco ‘_l ez osgu_c o 7 ‘i) dazu frische Bio-Spétzle (e;g1) und
Vegetarisch attsalat der Saison (c;f) Karottengemiise (co3::s)

Alaska-Seelachsfilet (MSC) paniert
“K&ttbullar' 3 Stk. Hackbilichen (f;g1) mit Zitronensauce (c;e;g3ihs)
dazu Bio-Kartoffein und Salat von der

@ (Rind) (g1) in heller Sauce (c;g1.3:l:s)
mit Bio-Reis dazu Eisbergsalat (c) Bio-Mohre an Orangen-Vinaigrette

Vollkest
Dressing (2)
k- . .
@ Joghurtdessert "Erdbeere” (1) Frisches Obst der Saison hausgemfgztneasng'u{anr ZE Frisches Obst der Saison
Dessert

A\ \/

Anderungen vorbehalten

*Bei D i ind di
i Desserts im Becher sind die inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen

BIOSCIENTIA

LABOR KARLSRUHE

VDSKC Verband
deutscher Schul-
und Kitacaterer eV,

und Z Sie h

Bio-Zertifizi
Das BVS-Team E BEOK0.006 @
Kontrollstelte

BVS Catering GmbH * Seckenheim
! er LandstraBe 210 * im - i
service@bvs-catering.de + Service-Hotline: 0621 71 866 g;‘:g RPN e s

wiinscht guten
Appetit!

Unsere Legende zu den k

\



