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Speiseplan | vorn 01.06.2026 bis 05.06.2026 KW 23 \o /s

Plan 8

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Fronleichnam
Kartoffel-Gnocchi (e) mit gruner
Sauce (kalt) (c;l:s) dazu geriebener Lunchpakete reiortag
Kase (1) und Karottensalat

Griinkernragout (Blumenkohl, Broccoli
und Karotten) {c;e;g3.5;I;s) mit Bio-
Reis

Joghurtdessert “Kirsch” 10} Frisches Obst der Saison

A\ \/

Anderungen vorbehalten

*Bei Desserts im Becher sind die inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
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Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

\QS

Monta .
9 Dienstag Mittwoch
P Hausgemachter Linseneintopf mit
. Knopfle (D:ce;g1.3;s) dazu ein
Vogetinch Kaiserbrotchen (g1.3)

Vorsuppe “Tomatencreme” (Cl:S}

Hahnchenschnitzel (Brust) paniert
dazu Kaiserschmarrn (ohne Rosinen)

) (g1) mit vegetarischer Bratensauce
(b;g1.3:);8) dazu frische Bio-Spatzie (e;g1;l) mit Apfelmus, Zimt und
wosen (e:g1) und Eisbergsalat (c) Zucker
P
'--spa puddingdessert "Schoko’ U] Erisches Obst der Saison Joghurtdessen *Stracciatella” (bif)
Dessen

*| 3 2
Bei D ts im Becher sind die Inhalt

ffe und Allergene von den Ei

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

BYS Catering GmbH + Seckenhei J—
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atering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 AT \

vom 08.06.2026 bis 12.06.2026 KW 24

Unzore Legende zu den

Plan 1

Donnerstag

Ausflug in den Kurpfaizpark

| vasKc vertang

ol

Bio-Zertifizrert
DE-OK0-006 [ et
Kontrolistelie | one Ktacrerer =V

und

NS

Freitag
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Anderungen vorbehalten
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Speiseplan vorn 15.06.2026 bis 19.06.2026 KW 25 =
@
Plan 2

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule

Monta .
9 Dienstag .
Mittwoch Donnersta
9 Freitag
1 Stk. Karotten-Sesam-Schnitzel
(d.e:gl) mit hausgemachtem Stampf Sp"'rethpfanne {g1;s) und buptes Allgaue'r Kaseknopfle (c:e;01,5h8) mit Haschee (Soja) in Rahmsauce
von der Bio-Kartoffel (chs) dazu Gemiise aus Karotten und Mais dazu vegetarischer gratensauce (b;g1 3iks) ®cal 345) mit Bio-Dampfkartoffeln
Tomatensauce (c;s) und dazu Rostzwiebeln (g1) und bunter e -
. und Blattsalat der Saison {c)
Blattsalat der Saison ©)

vegetarische gratensauce (b;g1 3::8)
und Erbsen- und Karottengemuse
natur (C:s)

Rohkoststicks

Joghurtdessent “Plirsich™ !) Erisches Obst der Saison Joghurtdessert -Stracciatella” (i) Frisches Obst der Saison

A\ N\

Anderungen vorbehalten

i Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzebh k
P63 ] h
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LABOR KARLSRUME
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Das BVS-Team E 0EGKO-006 al posme TR
Kontrolisiele | und Kmocarecer e v

wiinscht guten
Appetit! e

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Unsere Legende zu den ichn i i s )
und h _S_li unserem Auchang.
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Speiseplan vorn 22.06.2026 bis 26.06.2026 KW 26

Kd.-Nr. 842 FSS Neumayerschule
Montag Dienstag

Soja-Schnitzei paniert (p;g1) mit

T_onelhnn Ricotta und Spmét (g1:h vegetarischer Bratensauce (b:g1 3:s)
mltBroccoh-Pestosauce(c;l,s) dazu frische Bio-Spatzle (€:) d
glattsatat der Saison (€ dazu frische Bio-Spatzle (€:91) L

' Karottengemise (c:g3:hs)

Joghundessen “Erdbeere” (1) Erisches Obst der Saison

*Rei D =S i ’
Bei ts im Becher sind die Inhait

BYS Catering GmbH - Seckenhei WWW,
! ~ eimer Landstraie 210 - 6 im i
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 3;?3 Henmheim AT

fe und Allergene von den Einzelverpackungeh zu entnehmen.

Mittwoch

“Kottbullar” 3 Stk. Hackbalichen
(Rind) (g1) in hetler Sauce (€;g1.318)
mit Bio-Reis dazu Eisbergsalat (C)

hausgemachtes Quark-Dessert
“Banane” (1}

Das BVS-Team

wiinscht guten
Appetit!

Plan 3

Donnerstag

Ataska-Seelachsfilet (MSC) paniert
(f,g1) mit Zitronensauce (C:e,g3:1s)
dazu Bio-Kartoffeln und Salat von der
Bio-Mohre an Orangen-Vinaigrette
Dressing (2)

Frisches Obst der Saison

A

Bio-Zerufiziert VOSK
J DE-OKO-006 ﬁ | e G
Komrolistelic - U Kaacaere: v

~

Unzerc Legende zu den i -

Freitag

Anderungen vorbehaten

[BIOSCIENTIA

ILABOR KARLSRUHE

Sie unserem Aushang.
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